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Programma corso di Apicoltura  

Loc. Salomone, 437   62024 Matelica –MC-

Corso di riconoscimento ed uso delle erbe spontanee ed officinali, di interesse alimentare, medicale e apistico. Funghi, Tartufi, Ambiente e Biodiversità. Anno 2017
	Data
	Ora
	Argomento
	Docente

	Sab. 25-02-17

1° lezione
	09.00-13.00

15.00-18.00
	Presentazione del corso
Principi di fisiologia: struttura dei vegetali e l’importanza  nell'ecosistema.

Principi di botanica generale: classificazione e storia dei primi botanici. 


	Presidente 

Pierluigi Pierantoni

Dottore Agronomo

Corrado Grandoni

 

	Sab. 11-03-17

2° lezione
	09.00-13.00

15.00-18.00
	Flora, vegetazione, habitat e paesaggio vegetale:
conoscere la biodiversità per salvaguardare la nostra vita
Gestione e conservazione del patrimonio naturale:
evoluzione storica, situazione attuale e prospettive 

Degrado ambientale e responsabilità dell’agricoltura:
effetti presenti e futuri, cosa sarebbe necessario fare
Monitoraggio e indicatori ambientali:
significato e esempi pratici: vegetazione, api, …

Escursione nel territorio circostante: 

riconoscimento di piante, ambienti e habitat
	Prof. Fabio Taffetani

Direttore 

Orto botanico “Selva di Gallignano”

Università Politecnica delle Marche Ancona

	Sab. 25-03-17

    3° lezione
	09.00-13.00

15.00-18.00
	Le piante spontanee e coltivate di interesse e produzione apistica: piante mellifere spontanee e officinali, come impiantarle e coltivarle, valore erboristico e mellifero.

Piante coltivate, annuali e perenni, piante da frutto e da giardino, loro gestione,  (potatura, innesti, riproduzione) valore mellifero delle stesse.

Lezione pratica della potatura delle piante da frutto e officinali.
	Dottore

Agronomo

Corrado Grandoni

	Sab. 08-04-17

4° lezione
	09.00-13.00

15.00-18.00
	Le erbe spontanee usate in cucina: uscita in campagna e riconoscimento e raccolta delle erbe usate in cucina, mondatura preparazione per la cucina (verranno cucinate per il pranzo).

Panoramica delle piante spontanee usate nella cucina tradizionale marchigiana, preparazione, cottura e conservazione. 
	Dottore Agronomo

Corrado Grandoni



	Sab. 22-04-17

  5° lezione


	09.00-13.00

15.00-18.00
	Le erbe della salute: classificazione, riconoscimento ed uso delle erbe officinali.
Storia dell’utilizzo delle officinali nei monasteri e nella cultura contadina.
Tecniche di essiccazione, conservazione e estrazione degli olii essenziali.
Uso comune e tradizionale delle erbe medicinali per la nostra salute.
	Dottore Agronomo

Corrado Grandoni



	Sab. 06-05-17

6° lezione
	09.00-13.00

15.00-18.00
	Funghi e tartufi: storia e leggende, cenni di micologia,   cenni sulla determinazione delle varie specie,  raccolta e conservazione delle stesse. Prodotti conservati . 

Gastronomia  delle principali specie commestibili,  abbinamento con il vino.


	Dottore  

Claudio Modesti



	Sab. 20/05/17

7° lezione


	09.00-13.00

13.00-17.00
	Escursione per riconoscimento  delle piante spontanee in ambiente di pianura.
Ritorno in azienda, pulizia, cottura e abbinamenti.
	Dottore Agronomo 

Corrado  Grandoni



	Sab. 03/06/17

8° lezione


	9.00-13.00
	Escursione per riconoscimento  delle piante spontanee in ambiente di montagna.
Ritorno in azienda, pulizia, cottura e abbinamenti.
	Dottore Agronomo 

Corrado  Grandoni



	
	
	Motivazioni per la frequenza: 
· Conoscere e riconoscere le erbe spontanee, come cucinarle e come servirle.

· Conoscere la loro importanza nel nostro habitat, ecosistema ed ambiente.

· Migliorare appezzamenti di terreno marginali e crearne un piccolo reddito integrativo per il futuro tramite le piante officinali.

· Impiantare piccole coltivazioni (orti) con tipologie di erbe mangerecce e venderle direttamente al consumatore.

· Impiantare piccoli appezzamenti di piante tartufigene al fine di produrre piccole quantità di tartufi destinati al consumo e vendita.

· Ed infine, importantissimo, migliorare il nostro ambiente, la nostra vita e quella delle future generazioni.
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


· Organizzato dalla Cooperativa Apicoltori Montani; 

· Responsabile del corso sig. Pierantoni Pierluigi e Dottore Agronomo Corrado Grandoni
N.B.: le date descritte, riferito alle lezioni pratiche, potrebbero variare causa maltempo.

Matelica li, 10 settembre ’16    
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